Doradca
smaku

Nalesniki z konfiturg i widrkami kokosowymi

[T wusia

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 3-4

SKELADNIKI
maka 1,5 szklanki
jajko 4 sztuki
mleko 1,5 szklanki
cukier 1/3 szklanki
Smietana 100 ml
masto 5 tyzek
sol do smaku
rum 1 kieliszek
konfitura 1 opakowanie
wiorki kokosowe 1 opakowanie
czekolada do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Jajka, Smietane, make, cukier oraz sél razem wymieszac. Masto roztopi¢ i poczekac az troszke
przestygnie a nastepnie powoli wlewa¢ do ciasta. Doda¢ rumu. Do ciasta powoli wlewamy mleko
caty czas mieszajac, az osiggniemy pozadang gestos¢. Ciasto ostawiamy na ok 20 min. Gotowe
ciasto wyktadamy na patelnie i smazymy nalesniki.

Na nalesniki naktadamy konfiture w ulubionym smaku i posypujemy wiérkami kokosowymi.
Sktadamy i ozdabiamy gére \"kleksem\" konfitury, widrkami kokosowymi oraz czekolads.
Smacznego !!



