Doradca
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Sos brzoskwiniowy do kluch na parze :
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SKEADNIKI

1/2 szklanki syropu od brzoskwin,2 tyzki cukru

masto 2 tyzki
$mietana 18-procentowa pot szkl.
brzoskwinie w puszce 6 potéwek

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

W rondelku rozpusci¢ masto. Pokroi¢ drobno 3 potéwki brzoskwin i wtozy¢ na masto .Chwile smazy¢
, a potem przetrzec blenderem .Dola¢ Smietanke , cukier. W syropie rozrobi¢ kisiel i wla¢ do
garnka. Ogrzewa¢ mieszajgc az zgestnieje.

Podawac¢ podgrzane na parze kluchy drozdzowe , polane sosem i posypane pozostatymi
brzoskwiniami ( w paseczki, plasterki lub kosteczke



