Doradca

smaku
Stodki rabarbar w ciescie
ELI82
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

margaryna 2509
cukier 1 szkl.
jajko 2 szt.
woda 3 tyzki
maka pszenna 2 tyzki
proszek do pieczenia 2 tyzeczki
rabarbar - (kostka)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Margaryna + cukier + woda - rozpusci¢ w rondelku, ostudzi¢. Doda¢ jajka, make, proszek do
pieczenia i doktadnie zmiksowac. Ciasto wyla¢ na wysmarowang ttuszczem i wysypang butka tarta
prostokatng blache.

Na wierzchu pouktadac obrany i pokrojony w kostke rabarbar. Zachowa¢ odstepy ok 1 cm.

Pieczemy w temperaturze ok. 180-200 stopni k. 40 minut.
Gotowe posypujemy cukrem pudrem.



