
Zapiekanka z konfiturą wiśniową

IZABELA29

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

słoik konfitury wiśniowej 1

cukier 1 łyżka

jajko 2

masło 3 ~łyżki

Bułka tarta klasyczna Prymat

makaron nitki 15 dag

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

* makaron gotujemy wg przepisu na opakowaniu
* odcedzamy
* goracy mieszamy z 2 łyzkami masła .
* jajka miksujemy z cukrem
* kokilki do zapiekania smarujemy masłem i posypujemy buka tartą
* na dnie kokilki układamy makaron
* polewamy zmiksowanym jakiem
* na wierzch układamy konfiturę
* zapiekamy w piekarniku nagrzanym do 180*C przez 20 minut.


