Doradca
smaku

Suréwka z biatej kapusty i pora

ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

kapusta biata 0,5 gtéwki

marchewka 1 sztuka
por 2 sztuki
cebula 0,5 sztuki
sél

sok z cytryny
majonez 1 tyzka

olej 2 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Biatg kapuste kroimy bardzo drobno. Biatg cze$¢ pora kroimy drobno. Cebule za$ siekamy. Tak
przygotowane sktadniki mieszamy ze sobg dodajgc startg marchewke. Dodajemy do smaku sél,
pieprz oraz sok z cytryny. Na koniec dodajemy majonez i olej, mieszamy. Podajemy jako dodatek
do obiadu.



