Doradca

smaku
Biszkopt z biatg czekolada
MARTA1986
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
jajko 5 sztuk
maka 1,5 szklanki
cukier 1 szklanka
proszek do pieczenia 2 tyzki
aromat waniliowy 4 krople
biata czekolada 2 tabliczki
sol 1 szczypta
czekolada 1 ciemna

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Oddzieli¢ zéttka od biatek. Biatka ubi¢ ze szczypta soli, powoli dodawac cukier. Ciggle miksujac
dodac zéttka i kilka kropel zapachu waniliowego. Chwilke miksowa¢. Make przesiac z proszkiem do
pieczenia delikatnie wymiesza¢ drewniang tyzka. Przetozy¢ na blache wysmarowang ttuszczem i
butka tarta. Piec w 170 stopniach ok. 25-30 minut.Po upieczeniu biszkopt ostudzi¢.Biatg czekolade
rozpusci¢ w rondelku i przela¢ na wierzch biszkoptu.Ciemng czekolade pokroi¢ na kawatki i
pokruszy¢ na wierzch ciasta na biatg czekolade.Zostawi¢ do zastygniecia.



