Doradca

smaku
Francuski poczestunek
PATUSIA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
ciasto francuskie 1 opakowanie
masto czekoladowe 1/2 stoiczka
orzechy wioskie 1 garsc

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto francuskie rozwatkowujemy, tniemy na mate kwadraciki. Piekarnik nastawiamy na 170
stopni. Ciasto z wierzchu zwilzamy lekko mokra reka i wstawiamy do piekarnika na ok. 10 minut (w
zaleznosci od wielkosci ciastek).

Po upieczeniu ciastka pozostawiamy do przestygniecia. Nastepnie kazde przekrawamy na pét,
smarujemy srodek mastem czekoladowym, wktadamy potéwke orzecha wioskiego i tgczymy z
druga potowa ciastka.

Doskonate do kawy, herbaty czy tez mleka.



