Kolorowe ciasto

SKEADNIKI

Ciasto jasne:

jajko

cukier

maka

budyh waniliowy
proszek do pieczenia
ciasto kakaowe
jajko

cukier

maka

budyn czekoladowy
proszek do pieczenia
Ciasto rézowe:

jajko

cukier

maka

kisiel truskawkowy
proszek do pieczenia
krem budyniowy
margaryna

mleko

budyn $mietankowy

Doradca
smaku

IZIONA

— CZAS

‘ PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3 sztuki
1/4 szklanki
1/2 szklanki
1 sztuka

1 tyzeczka

3 sztuki
1/4 szklanki
1/2 szklanki
1 sztuka

1 tyzeczka

3 sztuki
1/4 szklanki
1/2 szklanki
1 sztuka

1 tyzeczka

20 dag
1.5 szklanki

1 sztuka

©

ILOSC
PORCJI
5+



cukier puder 1/2 szklanki

DODATKOWO:

galaretka czerwona 1 sztuka
galaretka zielona 1 sztuka
grejfrut 1 sztuka
jabtka 3 sztuki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Wszystkie spody do ciasta wykona¢ w taki sam sposéb i upiec je na osobnych blachach.

Biatka jajek ubi¢ z odrobing soli na sztywna piane do piany doda¢ cukier i ubija¢ do uzyskania
biatej bezy, nastepnie ostroznie wymieszac z zéttkami jajek i przesiang maka wymieszang z
budyniem lub kisielem oraz z proszkiem do pieczenia. Ciasto przela¢ do formy wytozonej papierem
i piec do 15 min w temp 180st.

Masa budyniowa:

Budyn smietankowy ugotowad na mleku i wystudzi¢. Margaryne utrze¢ z cukrem pudrem i zimnym
budyniem na gtadki krem.

Czerwong galaretke rozpusci¢ w zmniejszonej o 1/2 szklanki wody jak podaje przepis i zimna
wymiesza¢ z kawatkami grejfruta wczesniej obranego z btonek.

Zielong galaretke rozpuscic¢ tak jak czerwong i wymieszac¢ z pokrojonymi i obranymi jabtkami.
Jeden spdd z upieczonego i wystudzonego ciasta utozy¢ ponownie w formie posmarowad warstwa
kremu i na nim wyla¢ gestniejaca galaretke np. czerwong na niej utozy¢ drugie ciasto i kolejna
warstwa kremu, a na nim druga galaretka i przykry¢ ostatnim ciastem. Wierzch posmarowad
resztg kremu i posypac czekoladowymi ptatkami. Ciasto doktadnie schtodzi¢, najlepiej przez cata
noc.



