Doradca

smaku
Pasztet staropolski
? ALLICE
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
1H 5+

SKEADNIKI
cielecina 50 dkg
podgardle 50 dkg
wieprzowna 50 dkg

watrdobka cieleca 35 dkg

cebula 1 szt
jajko 4 szt
kajzerka 1 czerstwa

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Mieso pokroic na kawatki i obsmazyc na rumiano. Przetozyc do garnka, zalac ciepta wodga, dodac
catg obrang cebule oraz przyprawy i gotowac okoto 2 godziny. Na 20 minut przed kofAcem
gotowania dodac watrobke. Ostudzone mieso zemlec dwa razy wraz z watrébka, ugotowang cebulg
i namoczong w wywarze po gotowaniu miesa butka. Dodac jajka i doprawic do smaku. Wtozyc do
formy i zapiekac okoto 40 minut w 180 stopniach.



