Doradca
smaku

Sernik w czekoladowe tatki

BRSS/ THE S

SKEADNIKI

maka pszenna
cukier

cukier waniliowy
masto

proszek do pieczenia
kakao

$mietana 18 proc
cukier

jajko

czekolada gorzka
esencja waniliowa
$mietana 18 proc

twarédg

ILKA 86

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

2009
3tyz.

1 tyzecz.
100 g
1/2 tyzecz.
1 tyz.

1 tyz.
1,5 szkl.
6 szt.
160 g

2 tyzecz.
1 szkl.

1,5 (potttusty)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

©

ILOSC
PORCJI
5+



KROK 1

KROK 2

KROK 3

Spdd: Skfadniki ciasta zagniatam, robie dwie kule i wktadam do lodéwki. Blache
smaruje mastem, wysypuje butka tartg, Scieram na tarce jedna potowe ciemnego
ciasta. Podpiekam w piekarniku nagrzanym do 175*C ok. 15 minut. Masa serowa:
Czekolade tamie na kawatki i roztapiam w kapieli wodnej. Ser miksuje, dodaje
stopniowo cukier, whijam po jednym jajku. Dodaje esencje waniliowg, $mietane i
miksuje. Odlewam 1,5 szklanki masy sernikowej a pozostatg cze$¢ wylewam na
podpieczony spdd. Do rozpuszczonej i ostudzonej czekolady dodaje 1,5 szklanki masy
sernikowej i mieszamy doktadnie.

Wlewam mase do rekawa cukierniczego z okraggtg 1 cm koncéwka. Przystawiajgc
tutke do ciasta wyciskam porcje czekoladowej masy w sernik tworzac tatki. Kropki
wyciskam w pewnych odlegtosciach od siebie, by podczas pieczenia nie potgczyty sie
soba. Wstawiam ciasto do nagrzanego do 160*C piekarnika na 1 godzine 30 minut. Po
tym czasie wytaczam piekarnik i pozostawiam ciasto w piekarniku na kolejna godzine.

Ciasto wyjmuje i wstawiam do loddwki na catg noc.



