Doradca

smaku
Krewetki z czosnkiem
RAFAL10
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 1-2

SKELADNIKI
krewetki duze 1 opakowanie
czosnek zabki 5 sztuk
masto 3 tyzki
cytrynka 1 sztuka
sél do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Roztapiamy masetko i podsmazamy na nim posiekany w plasterki czosnek. Dodajemy do tego
oczyszczone krewetki i przyprawiamy do smaku. Krewetki robig sie krétko, wiec trzeba uwaza¢ aby
ich za dtugo nie trzymac na patelni bo juz nie beda takie smaczne jak by¢ powinny. Skrapiamy
sokiem z 1/3 cytrynki, a reszte kroimy w pét ksiezyce i podajemy do krewetek. Do tego oczywiscie
biate winko i pyszna kolacja gotowa.



