Doradca

smaku
kukutkowy likier
DALYANH
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKtADNIKI
mieko 500 mi
kukutki 60 dag

z6ttko jajek 10 sztuk

wodka 500 ml

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do garnka wla¢ mleko i doda¢ cukierki Kukutki. Podgrzewac na matym ogniu caty czas mieszajac,
zeby Kukuiki sie rozpuscity (masy nie nalezy gotowac). Przestudzi¢ i do lekko cieptej masy dodaé
z6ttka i zmiksowad. Ostudzid.

Nastepnie do zimnej masy wla¢ cienkim strumieniem wédke, caty czas mieszajgc. Gotowy likier
przela¢ do karafki i odstawic.

Na nastepny dzieh mozna sprébowad.

Smacznego !:)



