Doradca
smaku

"catopiekté jaje" z pieprzem ziotowym....
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SKELADNIKI
jajko 2 sztuki
masto sklarowane 2 tyzki
Pieprz ziotowy mielony Prymat 1 tyzeczka
Pieprz czarny mielony Prymat 1/2 tyzeczki
S6l morska jodowana drobnoziarnista Prymat - do smaku

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

po kaszubsku "catopiekté jaje" - jajka sadzone

na patelni rozgrza¢ mocno masto sklarowane
ostroznie rozbi¢ jajka aby sie nie rozlaty i wlac je do masta

posypac pieprzem ziotowym, czarnym i solg i smazy¢ wg gustu - my lubimy nie za mocno Sciete
z6ttko

takie jajka jemy z suchymi tostami
SMACZNEGO!!!!



