Doradca

smaku
Puchate pierozki z cukinig
DOROTA76
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKEADNIKI

ciasto francuskie

cukinie 3
jajko
ser mozarella 150 ¢

zabek czosnku
olej

sol

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto farncuskie rozmrozi¢ lub przygotowac. Cukinie umy¢, osuszy¢. Pokroi¢ w cienkie paseczki.
Smazy¢ przez 5-10 minut z dwiema tyzkami oleju , zgbkiem czasnku i szczypta soli, Czosnek wyjac.
Cukinie przetozy¢ do miski i dodac jajko, pokrojong w kostke mozzarelle. dobrze wymieszac.
przyprawi¢ do smaku solg lub pieprzem. Z ciasta wycia¢ prostokaty o wielkoséi ok. 12x6 cm. Na
kazdym kawatku ciasta ktas¢ tyzeczke farszu z cukini. sklei¢ brzegi i utozy¢ na blaszce, wstawi¢ do
rozgrzanego piekarnika. Pic 15 minut w temperaturze 200 C, az do zarumienienia sie



