
Sos cebulowo-śliwkowy :

BABCIAGRAMOLKA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

bulion 1 szklanka

śliwki suszone 8 szt.

olej słonecznikowy 1 łyżka

masło 1 łyżka

piernik 1 łyżka (utarty)

śmietana 18-procentowa 1/2 szklanki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cebulę pokroić w piórka , a śliwki w paseczki . W rondelku rozgrzać olej i zeszklić na nim cebulę .
Dodać śliwki i bulion . Dusić na małym gazie 25 minut. Dodać śmietankę i piernik ( lub chleb
).Dusić 5 minut aż piernik ( lub chleb się rozgotują , a sos zagęści ). Doprawić sosem sojowym i
pieprzem .


