
jabłkowo rodzynkowe francuskie....

ZIUTULA

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

ciasto francuskie 1 opakowanie

jabłka 6 sztuk

cukier 2 łyżki

jajko 1 do posmarowania

rodzynki 3/4 (sparzone)

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

rodzynki sparzyć wrzątkiem, jabłka pokroić na duże cząstki

na patelni chwilę poddusić jabłka z rodzynkami i dwoma łyżkami cukru do odparowania wody i
ostudzić

ciasto francuskie podzielić na równe kwadraty

na każdy kwadrat na środek położyć cząstki jabłka z rodzynkami

rogi ciasta założyć na środek i je zlepić na środku

każdy posmarować jajkiem roztrzepanym i piec ok 20 minut w 200C
SMACZNEGO!!!!


