
Babka jogurtowa

GOSIA20

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

jogurt 200 g

cukier kryształ 1 kubeczek

mąka pszenna 3 kubeczki

jaja 3

olej 1 kubeczek

cukier waniliowy 1

proszek do pieczenia 1 łyżeczka

rodzynki

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Do miski wlewamy jogurt. Myjemy kubeczek po jogurcie ponieważ będzie nam potrzebny do
odmierzenia składników. Do jogurtu wsypujemy trzy kubeczki (po jogurcie) mąki + proszek do
piecz. , kubeczek cukru, kubeczek oleju, jaja, cukier waniliowy i rodzynki. Mieszamy składniki
najlepiej ręcznie. Wylewamy do formy i pieczemy około 1h. Smacznego!


