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SKELADNIKI
jaja 5 szt
cukierl 1 szkl
maka pszenna 1 szkl
proszek do pieczenia 0,5 fzeczki
ananas w puszce 1
budyn smietankowy 0,5 op
maka pszenna 1 tyzeczka
cukie 1 tyzeczka
z6ttko jajek 4
margaryna 1
biatko 4
cukier 1 szkl
wiorki kokosowe 20 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

1 biszkopt;biatka ubijamy z cukrem.mieszamy z zéttkami i maka oraz proszkiem do
pieczenia.Wlewamy do nattuszczonej i posypanej butka formy.Pieczemy 20 min w 180 stopniach 2
masa;ananasa osgczamy i kroimy w drobne kawatki.Syrop uzupetniamy woda aby uzyska¢ 250
ml.ptynu mieszamy z budyniem,cukrem i makg.Zagotowujemy.Studzimy.Margaryne
ucieramy,dodajemy stopniowo z6ttka i budyn.Mieszamy z ananasem 3 piana kokosowa;biatka

ubijamy z cukrem na sztywna piane i mieszamy z widrkami.Wktadamy do formy i pieczemy ok 20
min w temp 170 stopni,az sie zrumieni 4 Na biszkopt wyktadamy mase budyniowg,przykrywamy
piang kokosowa






