Doradca

smaku
ragaliki z konfitura
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKELADNIKI

ser biaty 15 dag
drozdze swieze 2 dag
olej 6 tyzek
jajko
cukier 2 tyzki
cukier waniliowy 2
maka 30 dag

dowolny zapach do ciasta

stoiczek konfitur dowolnych 1

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ser biaty zmieli¢. Doda¢ do niego drozdze i olej. Nastepnie wsypac cukier, szczypte soli, cukry
waniliowe i zapach. Wbic jajko i wszystko doktadnie wymieszad i potgczy¢ ze sobg. Do masy
serowej doda¢ make i wyrobi¢ ciasto. Odstawi¢ w ciepte miejsce do wyrosniecia. Gdy ciasto podwoi
swojg objetos¢ ponownie zagniesé. Rozwatkowac i wycinaé kwadraty a nastepnie tréjkaty. Na
kazdym jednym utozy¢ konfiture zwina¢ jak rogalik. piec 20 minut. przed podaniem posypac
cukrem pudrem.



