Doradca

smaku
torcik porzeczkowy
KATARZYNA/KATE1980
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+
SKEADNIKI

masto 1/2 kostki
cukier 1 szklanki
cukier waniliowy 1
jajko 6
maka 10 dag
maka ziemniaczana 3 tyzki
proszek do pieczenia 1/4 tyzeczki

Zelatyna wieprzowa Prymat

4-5 tyzeczek

kreméwka 1,5 szklanka
wino biate deserowe 1/2 szklanki
czerwona porzeczka 40 dag
czarna porzeczka 40 dag

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Masto utrze¢ z Y2 szklanki cukru i 2 jajkami. Doda¢ make i proszek do pieczenia. Piec ok. p6t

godzinki. porzeczke optukaé. Zelatyne namoczy¢ i rozpusci¢ podgrzewajgc. Pozostate z6ttka utrzeé
z resztg cukru i cukrem waniliowym. Potgczy¢ z winem i zelatyna. Kreméwke i biatka z jajek ubi¢ na
sztywno i doda¢ do masy. Nastepnie wymiesza¢ z porzeczkami. Powstaty krem wysmarowac¢ na
wystudzonym spodzie. Schiodzi¢ w loddwce.



