Doradca
smaku

Ciasto Latte Macchiato

ILKA_86

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI

Biszkopt 1 szt.
$mietana 30% 400 g
Zelatyna wieprzowa Prymat 2 tyzecz.
cukier puder 3tyz.
kawa rozpuszczalna 2 tyzecz.
cukier 2 tyzecz.
mleko 200 ml
cukier puder 2 tyzecz.

Zelatyna wieprzowa Prymat

bita Smietana 1 szt.
cappuccino 60 g
cappuccino 2 tyzecz.
woda 1 (goraca)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Nasgczenie: Kawe rozpuszczalng i cappuccino zala¢ gorgcg woda, postodzi¢ cukrem,
zostawi¢ do ostudzenia.
Biszkopt przekroi¢ na pét, nasaczy¢ ostudzong kawa.



KROK 2

KROK 3

Krem kawowy: Zelatyne rozpusci¢ w 1/4 szklanki goracej wody, przestudzic.
Kremdwke ubi¢ na sztywno. Powoli dodawad cukier puder i dalej miksowag,
wymieszad z przesianym proszkiem cappuccino. Wla¢ potowe rozpuszczone;j
przestudzonej zelatyny, caty czas miksujac.

Wierzch: Reszte kreméwki (250 ml) ubic z tyzkg cukru pudru na sztywno, wymieszac z
pozostatg rozpuszczong i ostudzong zelatyna. Ciasto przekroi¢ wzdtuz na pét,
naponczowac ostudzong postodzong kawa, przetozy¢ masa kawowa, na wierzch
wytozy¢ ubitg kremdwke. Przechowywad w lodéwce.



