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Mtoda kapusta z koperkiem
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Kapuste szatkujemy drobno , wrzucamy do garnka i zalewamy wodga solimy i gotujemy do
miekkosci . Miodg kapustke gotujemy krétko .Odcedzamy i wrzucamy ponownie do garnka ,
koperek myjemy w zimnej wodzie siekamy dodajemy do kapusty , cebulke obieramy siekamy i
dodajemy catos¢ dusimy chwilke . Doprawiamy do smaku octem solg i pieprzem . Podajemy na

ciepto lub zimno .



