
zupa z brukselką

PAWEL007

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
5+

SKŁADNIKI

brukselka 1/2 kg

cebula biała 1

rosuł z kostki 5 szklanki

oliwa 1 łyżka

posiekana zielenina

sól, pieprz

boczek wędzony 20 plastry

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

cebule pokroić w kostkę i zeszklić na tłuszczu.zalać rosołem z kostki,dodać umyty boczek i
gotować 15 min.wrzucić brukselkę i gotować do miękkości.wyjąć boczek i pokroić w drobną
kostkę,dodać z powrotem do zupy.doprawić do smaku.przed podaniem posypać zieleniną.podawać
z grzankami.


