
czekoladowe knedle

IWA643

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

ziemniaki ugotowane 30 dag

żółtko jajek 1 szt

mąka tortowa 5 dag

grysik 5 dag

masło 12 dag

Bułka tarta klasyczna Prymat 15 dag

cukier drobny 2 łyżki

kulki czekoladowe 12 szt

cukier waniliowy 1 szt

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Ziemniaki zimne przecisnac przez praskę dodac zółtko,grysik szczypte soli .zagniesć ciasto.
Ciasto podzielić na 12 kulek.Ciasto -kulke spłaszczyć włożyć kulkę czekoladową -uformować
knedla.wkąłdamy do osolonego wrzątku gotujemy 5 min. Na patelni rozpuszczamy masło dajemy
tartą bułkę cukier waniliowy ,cukier -smazymy na złoty kolor .Polewamy knedle


