Doradca
smaku

Sos czosnkowy a'la da grasso

ILKA 86

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKEADNIKI

jogurt naturainy 33049

majonez 3tyz.
czosnek 2 zabki
cukier 1 tyzecz.
sol 1 szczypta
pieprz 1 szczypta
bazylia 1 szczypta
oregano 1 szczypta

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Do naczynia (najlepiej do stoiczka po majonezie) przektadam jogurt naturalny. Dodaje dwa
przecisniete przez praske obrane zgbki czosnku. Nastepnie dodaje do catosci majonez i mieszam.
Dodaje cukier, bazylie, oregano, pieprz i sél do smaku. Doktadnie wszystko mieszam i zakrecam
stoiczek. Wstawiam do lodéwki na co najmniej 2 godziny, aby sos przeszedt smakami. Podaje do
pizzy, zapiekanek, frytek itd.



