Doradca
smaku

Drozdzowe ciasto z jabtkami i owocami rézy

MIENTA

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA ® PORC]I
30 MIN 54

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 600 g
cukier 100 g
jajko 1 szt
roztopione masto 250 ml
masto 80¢g
drozdze 509
kruszonka
maka 5 tyzek
roztopione masto 3 tyzek
cukier 2 tyzek
Dodatki:
jabtka 4 szt
konfitura 200 z owocédw rézy

SPOSOB PRZYGOTOWANIA



W cieptym mleku rozcieramy drozdze wraz z 3 tyzkami cukru i 3 tyzkami maki i odstawiamy do
wyrosniecia na jakie$ 10 minut.

Rozczyn wlewamy do maki, dodajemy jajko, wystudzone, roztopione masto i cukier.
Zagniatamy ciasto i odstawiamy do podwojenia objetosci.

Wyrosniete ciasto rozwatkowujemy i wyktadamy do formy wytozonej papierem do pieczenia.

Na wierzch uktadamy pokrojone w niewielkie kawatki jabtka lekko je wgniatajgc w ciasto.

Na jabtka wyktadamy konfiture z owocéw rézy.

Sktadniki na kruszonke mieszamy ze sobg (w razie potrzeby dodajemy wiecej maki).
Posypujemy ciasto kruszonka i pieczemy w piekarniku nagrzanym do 180 stopni przez 50 minut.

Smacznego :)



