Doradca
smaku

Ozorki z sosem Eli
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ELI_555

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4

SKELADNIKI

ozorki wieprzowe 4 sztuki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 3 sztuki
Kucharek przyprawa uniwersalna do smaku
serek topiony zloty ementaler 100 g
chrzan ze stoika 3 tyzki
Ziele angielskie cate Prymat 6 sztuk
kreméwka 250 ml
rokpol 100 g

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Umyte ozorki zala¢ wrzacg wodg,dodac liscie laurowe,ziele angielskie,kucharka i gotowac do
miekko$ci.Ugotowane ozorki ostudzié¢,obra¢ ze skéry i pokroi¢ w plastry.Smietane wla¢ do
rondelka.Sery pokroi¢ w kostke,doda¢ do smietany i chwile pogotowad,az sery sie rozpuszcza.Do
sosu dodac chrzan i przyprawi¢ do smaku pieprzem.Pokrojone ozorki utozy¢ na talerzu i pola¢
sosem.Smacznego!



