Doradca

smaku
Sos Remoulade
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+
SKEADNIKI
oliwa 200 ml
zé6ttka jaj ugotowane na twardo 2 sztuki
musztarda 1 tyzka duza
ocet winny 1 tyzka
sol do smaku
z6ttko jajek 1 sztuka
natka pietruszki 1 tyzka

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Z6ttka z ugotowanych na twardo jaj nalezy wtozy¢ do miseczki i rozgnie$é, nastepnie wymieszac z
surowym zéttkiem, musztarda, solg i pieprzem. Nastepnie ubijac sos trzepaczka dodajac waska
struzka oliwe. Sos wymiesza¢ z octem winnym i posiekang natka pietruszki. Doprawi¢ do smaku
solg i pieprzem.



