
zraziki wieprzowe z sosie

DWA POKOJE Z KUCHNIĄ

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

schab 3 plastry

boczek wędzony 3 paseczki

ogórek kiszony 1 duży

cebulka 1/2 małej

kiełbasa śląska 3 paseczki

musztarda 1 łyżeczka

ketchup 1 łyżeczka

sól do smaku

pieprz

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Schabowe rozklepać, z jednej strony posmarować delikatnie musztardą i ketchupem. Posypać solą
i pieprzem.
Ułożyć wzdłuż pokrojoną w kostkę cebulkę, paseczek ogórka, wędzonki i kiełbasy.
Zwinąć w rulon, obwiązać nitką.
Smażyć na złoty kolor z każdej strony, później delikatnie podlać wodą i dusić to miękkości.
Sos podprawić mąką.

SMACZNEGO!!!


