Doradca
smaku

Wielkanocne babeczki z serem

SKELADNIKI
Ciasto:
maka 20 dag
cukier 10 dag
masto 10 dag
proszek do pieczenia 1 tyzeczka
jajko 1 sztuka
z6ttko jajek 1 sztuka
$mietana 1 tyzka

cukier wanilinowy

Masa serowa

1 opakwoanie

ser biaty 30 dag
jajko 3 sztuki
masto 10 dag
cukier puder 10 dag
maka kartoflana 1 tyzeczka

cukier wanilinowy

1 opakowanie

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

OWOCOWKA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

CIASTO: Make przesiac przez sito, dodac proszek. Do miski da¢ masto i cukry. Utrze¢ razem ze sobg. Do maki dodac utarte
masto, jajko, zéttko i Smietane. Wyrobi¢ ciasto. Odrywac po trochu i wktada¢ do foremek na babeczki wysmarowanych
mastem. MASA SEROWA: ser zmieli¢ dewa razy. Doda¢ pozostate sktadniki i utrze¢ wszystko ze soba. Naktadac na ciasto
do foremek. Piec babeczki ok. ok. 40 minut. Posypa¢ pudrem po upieczeniu.






