Doradca

smaku
Przecier jabtkowo aroniowy.
KLAUDIA007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
jabtka 1 kg
cukier 50 dag

Kwas cytrynowy Prymat 1 tyzeczka
woda 1/4 szkl

owoce 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Owoce aronii przebraé, umy¢, osgczyd. Jabtka umyé¢, obraé, pokroi¢ w dsemki, usung¢ gniazda
nasienne. owoce rozgotowa¢ w wodzie, przetrze¢ przez sito. Wsypac cukier i kwasek cytrynowy.
Gotowac kilka minut, mieszajac. Goracy przecier przetozy¢ do stoikdw. Stoiki zamkng¢, odstawi¢ do
wystudzenia do géry dnem lu pasteryzowac 20 minut



