Doradca
smaku

Kapusta czerwona na boczku

KLAUDIAO07

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SKELADNIKI
boczek 10 dag
cebula
sok z cytryny 1/2 szt
sol, pieprz
wino wytrawne 1 szkl

kapusta czerwona

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste poszatkowaé, ugotowac na pétmiekko. Boczek pokroic i podsmazy¢, dodajac pokrojona w
kostke cebule. Kapuste przecedzi¢, lekko skropi¢ sokiem z cytryny, doda¢ wszystkie sktadniki,
wymieszaé, doprawic¢ i chwile jeszcze dusic.



