Doradca

smaku
Francuska przekaska
ZEWA
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI
ciasto francuskie 20p
pieczarki 400 g

kietbasa wiejska 300 ¢

ser z6tty 300 ¢

sos ostrygowy 1 tyzka
pieprz kolorowy do smaku
masto 1 tyzka

sol do smaku
jajko 1 roztrzepane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Pieczarki oczysci¢, pokroi¢ na plastry i podsmazy¢ na masle.

Doda¢ sos ostrygowy, doprawic solg i pieprzem kolorowym, wymieszac.

Kazdy pfat ciasta francuskiego pokroi¢ na cztery paski.

Na 1/2 czesci ciasta uktadamy kietbase pokrojong w plasterki, na kietbase dajemy pieczarki, a na
wierzch z6tty ser.

Kazdy kawatek sktadamy na pét, widelcem sklejamy dookota i smarujemy rozmaconym jajkiem.
Wstawiamy do piekarnika nagrzanego do 200 stopni na 20 minut.

Podajemy na goraco.



