Sernik Venus

SKEADNIKI

maka pszenna

maka ziemniaczana
proszek do pieczenia
cukier

jaja

cukier puder
$mietana 30%
$niezka

galaretka cytrynowa
margaryna

widrki kokosowe
cukier puder

ser biaty

Doradca
smaku

GOSIA20

CZAS
PRZYGOTOWANIA
30 MIN

3/4 szklanki
1/4 szklanki
2 tyzeczki
3/4 szklanki
6

4 tyzeczki

1/21

2

1/4 kostki
10 dag

3 tyzki

2 (twarogowy)

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto:

Biatka ubi¢ na sztywno, doda¢ cukier i zéttka. Doda¢ maki z proszkiem do pieczenia i lekko wymiesza¢. Wyla¢ na forme do

pieczenia i piec w temp. 160-180 C ok. 30-40 min.

Masa:

Ser przekreci¢ przez maszynke, potaczy¢ z 4 tyzeczkami cukru pudru. Galaretke rozpusci¢ w 1/21 wody. Tezejaca galaretke

©

ILOSC
PORCJI
5+

doda¢ do sera i dobrze wymiesza¢. Smietane ubi¢ ze $miezka i potaczy¢ z serem i galaretka, dobrze wymieszac.

Upieczony biszkopt przekroi¢ na pét, wytozy¢ mase i przykry¢ druga czescia placka. Na wierzch smarujemy dzemem, a na

to posyka.
Posypka:

Margaryne, widrki i 3 tyzki cukru pudru podsmazy¢ na ztoty kolor.






