Doradca

smaku
ZEWA
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3-4

SKELADNIKI

woda 2|
kietbaski smerfetki 3009
czosnek 2 zabki
Majeranek suszony Prymat 2 tyzki
chrzan 2 tyzki
smietana 18% 100 ml
maka 2 tyzki
jajko 10 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

10 jajek ugotowanych na twardo

Ugotowac jajka, obrac i pokroi¢ na potéwki.

Wode wla¢ do garnka, doda¢ kietbaski pokrojone w kawatki, majeranek, czosnek przecisniety przez
praske i chrzan. Zagotowa¢, doprawi¢ do smaku solg, pieprzem i octem. Zagesci¢ Smietang
rozmieszang z maka.

Na dno talerza utozy¢ potéwki jajek, wla¢ zurek. Podawa¢ z pieczywem.

Zurek jest bez dodatku zuru gotowego z butelki, ale réwnie smaczny.



