
surówka z roszponki z cykorią i goudą

ALLICE

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
3 - 4

SKŁADNIKI

roszponka 25 dkg

cykoria 1 szt

cebula biała 1 szt

oliwa 3 łyżki

ocet winny 2 łyżki

musztarda 1 łyżeczka

ser gouda 3 plastry

sól, pieprz, cukier do smaku

natka pietruszki do dekoracji

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Oczyszczoną cykorię podzielic na pojedyńcze listki. Cebulę drobno posiekac. Oliwę, ocet,
musztardę wymieszac i doprawic solą, cukrem i pieprzem do smaku. Sos wymieszac z cebulą. Na
talerzykach układac listki roszponki, cykorii i ser pocięty w paseczki, Polac sosem i udekorowac
natką pietruszki.


