Doradca
smaku

Farsz do krokoietdéw i pierogow

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORC]I

30 MIN 5+

SKEADNIKI

kapusta kiszona 800 g

cebula 3 szt
sol, pieprz do smaku
grzyby 800 gotowane

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kapuste gotujemy, studzimy, kroimy.

Cebule kroimy w kostke, smazymy, dodajemy posiekane lub zmielone przez maszynke o grubym
sitku grzyby.
Wszystko tagczymy, solimy i pieprzymy do smaku.



