
Karmelówka

MARIUSZ18

CZAS
PRZYGOTOWANIA
1H

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

spirytus 0,5 l

woda 1 l

cukier 10 dkg

cukier wanilowy łyzeczka

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Cukier zrumienić na karmel. Wodę zagotować i rozpuścić w niej karmel i cukier waniliowy, dodać
szczyptę soli i ostudzić.Zmieszać z spirytusem. Pozostawić na co najmniej 3 dni do przetrawienia


