Doradca

smaku
tarta z kremem
PAULA99926
CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 5+

SKELADNIKI
ciasto kruche 1 porcja
Krem:
mleko 1 szkl
cukier 0,5 szkl
maka 0,5 szkl
z6ttko jajek 1
cukier wanilinowy 1 opak
mleko 1 szkl
Dodatki:
owoce
galaretki 2 rézne

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ciasto kruche wyktadamy do nattuszczonej formy. Pieczemy w 180 stopniach przez jakies 20
minut. Mleko i cukier zagotowujemy. Make. zébttko, cukier wanilinowy wymieszac ze szklanka
mleka. Catos$¢ wlac do gotujacego sie mleka z cukrem. Miesza¢ szybko az zgestnieje. Galaretki
ropuszczamy we wrzatku. Krem wyktadamy na upieczone ciasto, ktadziemy owoce. Wyktadamy
tezejace galaretki.

Smacznosci



