Doradca
smaku

Babeczki z kremem i owocami
JODAJ

CZAS ILOSC
PRZYGOTOWANIA @ PORCJI

15 MIN 5+

SKELADNIKI
maka 25 dkg
cukier puder 6 tyzek
masto 0.5 kostki
z6ttko jajek 2 szt
cukier waniliowy 1 opakowanie
sol do smaku
bita Smietana do smaku
galaretka truskawkowa 1 szt
mandarynka 3 szt
kiwi 1 szti

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Galaretke rozpuszczamy w 1szklance wody. Margaryne rozetrze¢ z maka, cukrem pudrem i
waniliowym (szczypta soli) oraz zéttkami. Wyrobi¢ jednolita mase (na poczatku troche sie
rozsypuje ale na pewno sie sklei). Porcjami ciasta cienko wylepia¢ foremki na babeczki. Piec na
ztoty kolor).

Ostudzone babeczki posmarowac lekko czekolada-odstawi¢ do skrzepniecia polewy.

Bitg $Smietane przygotowad wg przepisu (mozna ew. dodac troszke rozpuszczonej zelatyny w
mleku). Napetnia¢ i udekorowaé babeczki.



