Doradca
smaku

TreSciwa pasta kanapkowa

BERNADETTAP

- CZAS ILOSC
' PRZYGOTOWANIA ® PORCJI
15 MIN 3.4

SKEADNIKI
Piers z kurczaka gotowana 1 szt
Cebulka pertfowa marynowana Smak 20 szt
por (biata czes¢) 4-5cm
majonez 1 tyzka
sél
pieprz
woda 4 (zrédlana)
Mieszanka: 4 tyzki
groszek konserwowy 4 tyzki
kukurydza konserwowa 4 tyzki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Kroki postepowania

KROK 1 Ostudzong piers$ z kurczaka kroimy w drobna kostke.

KROK 2 Dodajemy pokrojone w ¢wiartki cebulki pertowe
KROK 3 oraz osaczony z zalewy groszek z kukurydza.
KROK 4 Majonez mieszamy z wodg, zalewamy piers z kurczaka, doktadnie mieszamy. Biatg

czes$¢ pora ptuczemy, kroimy w ¢wiartki talarkéw, dodajemy do pozostatych
sktadnikdéw.

KROK 5 Doprawiamy paste solg i czarnym pieprzem. Podajemy ze $wiezym pieczywem.



