
Fasolka szparagowa z masłem i bułką tartą

AGNIESZKA189

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

fasolka szparagowa 1/2 kg

masło 3 łyżki

Bułka tarta klasyczna Prymat 3 łyżki

sól, cukier

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Fasolkę płuczemy i usuwamy ogonki a następnie gotujemy do miękkości w wodzie z łyżką soli i
cukru.

Na patelni rozpuszczamy masło i wsypujemy bułkę tartą. Chwilę smażymy.

Gdy bułka się przyrumieni polewamy nią odcedzoną fasolkę.

Zamiast masła można użyć drobno pokrojonej słoniny.


