Doradca
smaku

Kotlety waflowo-ziemniaczane

URSZULAS5
— CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
30 MIN 3-4
SKELADNIKI
mieso wieprzowe 0,5 kg
cebula 1 sztuka
jajko 1 sztuka
butka czerstwa
Butka tarta klasyczna Prymat 1 sztuka
pieczarki 20 dag
ziemniaki
Ziota prowansalskie suszone Prymat
sol
pieprz
andrut
SPOSOB PRZYGOTOWANIA
Kroki postepowania
KROK 1 Ziemniaki ugotowac i ciepte ubi¢ ttuczkiem do ziemniakdéw, doda¢ przyprawe do
ziemniakdw. Zaparzy¢ ciepte mleko i doda¢ do ziemniakéw.
KROK 2 Do miesa mielonego dodac sél, pieprz i ziota prowansalskie, doda¢ namoczona

czerstwg butke. Grzyby i cebule pokroi¢ w drobne kawatki i usmazy¢ na patelni.
Nastepnie wymiesza¢ z miesem.

KROK 3 Ziemniaki wymiesza¢ z miesem i grzybami. Natozy¢ na wafla i przykry¢ waflem, kroi¢
w kwadraty i smazy¢ na rozgrzanej patelni.



