Doradca

smaku
Kruche rozki z jabtkiem
ILONAALBERTOS
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKELADNIKI

maka 1,5 szklanki
masto roslinne 1/2 kostki
jajko 3 sztuki
cukier 1/2 szklanki
proszek do pieczenia 1/2 tyzeczki
$mietana 1 tyzka
cukier waniliowy 1 tyzeczka
jabtka 3-4 sztuki
cukier do posypania 1/2 szklanki

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Make przesia¢ na stolnice wraz z proszkiem do pieczenia, nastepnie doda¢ cukier, cukier
waniliowy, masto, zéttka jaj i Smietane i zagnies¢ szybko kruche ciasto. Ciasto wtozy¢ na 30 minut
do lodéwki, po tym czasie rozwatkowac i wycina¢ z niego niewielkie kwadraty( moje maja bok 5- 6
c¢m). Na kwadraciki ktas¢ po kawateczku jabtka( wczesniej obrane i pokrojone) i sktadaé w rozek.
Rozki uktadac na wytozonej papierem do pieczenia blaszce, smarowac roztrzepanym przy uzyciu
miotetki biatkiem jaja i posypywac cukrem. Rozki piec okoto 25- 35 minut w piekarniku nagrzanym
do 180 stopni.



