Doradca
smaku

Zupa bacy

% EMESLIVE

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 3.4

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

-
SKELADNIKI

marchew 200 ¢
pietruszka 200 ¢
seler 200 ¢
cebula 1 sztuka
czosnek 3 zabki
masto 20g
woda 1,5 litra
bryndza 125¢
kminek Prymat 1 tyzeczka
ziele angielskie 3 kuleczki
Lis¢ laurowy suszony Prymat 2 sztuki
sél do smaku
ziemniaki
Pieprz czarny grubo mielony Prymat 1/2 tyzeczki
stonina 509



1. Marchew, pietruszke, seler i cebule obieramy, kroimy na $rednie kawatki. W garnku
rozpuszczamy masto i podsmazamy warzywa przez okoto 5 minut.

2. Do podsmazonych warzyw dodajemy posiekane zgbki czosnku, sél i przyprawy. Zalewamy zimna
wodg i gotujemy na matym ogniu przez 40 minut.

3. Nastepnie do zupy dodajemy bryndze i miksujemy cato$¢ na gtadki krem.

4. W osobnym garnku gotujemy obrane ziemniaki.

5. Boczek lub stonine kroimy w drobng kosteczke i na patelni wytapiamy na skwarki.

6. Ugotowane ziemniaki przektadamy na talerze, zalewamy zupg i posypujemy skwarkami.

Aby zupa byta bardziej elegancka mozna jg podac - jak na zdjeciu - z mini plackami
ziemniaczanymi.



