Doradca
smaku

WysSmienite ogdreczki matosolne

CLAUDIQ1990
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 5+

SKELADNIKI
sol kamienna tyzek 7
liscie chrzanu 8
koper swiezy peczek 1
czosnek gtowka 1
ogorki gruntowe 1 kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Ogoérki i pozostate sktadniki umy¢ umy¢.

Wode z solg zagotowad, nie doprowadzac do wrzenia.

Czosnek obrad.

Nastepnie uktada¢ warstwami na przemian: ogérki, liscie chrzanu, koper, liscie winogron oraz po
kilka zagbkdéw czosnku.

Na koniec zala¢ wczesniej przygotowang woda.

Podana porcja jest na 10 litrowe wiadro, krére po zalaniu wodg nalezy zakry¢ duzym talerzem i
docisna¢ najlepiej jakims kamieniem.

Ogéreczki beda gotowe juz po 3 dniach.

Smacznego!



