Doradca

smaku
Satatka
KLAUDIAO0O7
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 3-4

SKEADNIKI

zielone todygi z 2 selerow

podwéjna piers z kurczaka

ser z6tty 10 dag
Sos satatkowy:

sol, pieprz

ogorki 2 szt

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

todygi selera umy¢ i pokroic. Piers z kurczaka ugotowac lub poddusi¢. Ugotowang piers, ser zotty,
ogorki ze skérka pokroi¢ w kostke, dodac pokrojony zielony seler, przyprawic¢ solg, pieprzem,
sosem satatkowym i dobrze wymieszac.



