
Makaron w sosie smietanowo-szafranowym

MATEUSZ20

CZAS
PRZYGOTOWANIA
15 MIN

ILOŚĆ
PORCJI
1 - 2

SKŁADNIKI

makaron penne 400 g

oliwa 30 g

śmietana 100 g

przyprawy do smaku

Szafran nitki Prymat 2 g

 

SPOSÓB PRZYGOTOWANIA

Makaron ugotować w osolonej wodzie,na patelnie z oliwą podgrzewać śmietanę z solą i pieprzem i
szafranem, makaron gdy sie ugotuje od razu wymieszać z sosem znajdującym sie na patelni.Mamy
gotową prostą pastę


