Doradca

smaku
Konfitury czeresniowe
KLAUDIA007
- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORCJI
15 MIN 5+

SKEADNIKI
cukier 1 kg
woda 0,5 litra

Kwas cytrynowy Prymat 1 tyzeczka

czeresnie 1kg

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

Czeresnie umy¢ i wydrylowad. Zagotowac wode z cukrem. Na gorgcy syrop wrzuci¢ owoce i
gotowac 5 minut. Odstawi¢ pod przykryciem do nastepnego dnia. Czeres$nie doprowadzi¢ wolno do
wrzenia. Smazy¢, az konfitury beda geste i szkliste. Pod koniec smazenia doda¢ kwasek cytrynowy.
Gorace konfitury przetozy¢ do stoikéw. Stoiki zamknaé, odstawi¢ do wystudzenia do géry dnem lub
pasteryzowac 20 minut.



