Doradca
smaku

Konfitury z pigwy

N

KLAUDIAO07

- CZAS ILOSC
‘ PRZYGOTOWANIA @ PORC]I
15 MIN 54

SKEADNIKI

pigwa 1 kg
cukier 60 dag

woda 1/2 szkl

SPOSOB PRZYGOTOWANIA

pigwy przemrozi¢, umy¢, usuna¢ gniazda nasienne, pokroic (ze skérka) w cienkie plasterki.
Przetozy¢ do rondla, wsypac cukier, doda¢ wode. Owoce zagotowad na matym ogniu. Smazy¢,
mieszajac, az konfitury bedg geste i szkliste. Gorgce konfitury przetozy¢ do stoikéw. Stoiki zamkngc
i odstawi¢ do wystudzenia do géry dnem lub pasteryzowac 20 minut.



